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Maximaal rendement uit uw drankverkoop

Te volle glazen, een drankje vergeten aan te slaan of personeel dat nog niet zo goed kan tappen zodat er

duur bier naast de glazen wegstroomt. En wie geeft er niet af en toe een drankje gratis weg? Een herkenbare

situatie? Veel horecaondernemers lopen hierdoor wel veel omzet mis. Want het is vaak lastig te controleren
hoeveel drankjes er per dag of avond worden getapt en hoeveel geld er dus in de kassa moet zitten. Heeft u
hier helder inzicht in? Wilt u besparen op uw drankinkoop? Denk dan eens aan tapautomatisering.

‘Mijn drankuitgifte is inzichtelijk’

Eric Harder van Speciaalbiercafé de Pintelier — in de volks-
mond ‘de Pint’- werkt al ruim zeven jaar met tapautomatise-
ring van Van Duijnen. “De overstap heb ik gemaakt vlak voor
de crisis, tegelijk met de verbouwing van mijn zaak. Het was
een behoorlijke investering.” Toch heeft Eric geen moment
spijt gehad. “Ik heb een groot verloop in biersoorten. Mijn
drankuitgifte is nu inzichtelijk, ik weet precies hoeveel er
wordt geschonken. Een café is een bedrijf en het is belangrijk
dat je als ondernemer weet waar je over praat. In de horeca is
geen dag hetzelfde en gebeurt er veel adhoc. Ik ben zelf op-
gevoed met ‘meten is weten’. En ja vertrouwen is goed, maar
controle is beter. En daar komt Van Duijnen om de hoek
kijken.“

‘Beter team en een beter resultaat’

Een biertje met te veel schuim bijtappen kost niet alleen veel
tijd, maar ook veel geld. “Dankzij de tapinstallaties heb ik
een beter team en een beter resultaat. In één handomdraai
staat er een mooi getapt biertje. Dat betekent niet dat mijn
personeel niet kan tappen, integendeel. Wij doen elk jaar

— met succes — mee aan de regionale biertapwedstrijden. En
natuurlijk ook voor de fun. Met de juiste systemen is het
makkelijker om netjes te werken met meer omzet. Ik heb
naast bier, 76 flessen gedistilleerd en zes soorten wijn geau-
tomatiseerd. Als ondernemer wil ik voorop blijven lopen, dit
doe ik op deze manier.”

‘De kassa turft’

Hans Stelling van Boerderij Mereveld in
Utrecht: “We hebben iedere bar geautomati-
seerd en ook aangesloten op het kassasy-
steem. Vooral omdat het — bij onze congres-
sen, huwelijksfeesten en zakelijke feesten -
vaak druk is en er snel geschonken moet
kunnen worden. De kassa turft. Ideaal want
zo vergeet je niks te factureren.” Ook voor
mijn managementinformatie biedt Van Duijnen uitkomst. “Op
elk moment van de dag kan ik de statistieken raadplegen en
heb ik inzicht in mijn omzet, de voorraad en zie ik bijvoorbeeld
welke drankjes het goed doen binnen ons assortiment.”

Hans vindt duurzaamheid belangrijk in zijn bedrijfsvoering en is

trots dat Mereveld zich Green Key locatie mag noemen. “Geauto-

matiseerde horeca past bij de greenkeygedachte. Wij hebben
bijvoorbeeld minder verspilling van drank. Ik maak gebruik van
de totaaloplossing die Van Duijnen biedt. Zo konden wij hij hen
ook terecht voor bijvoorbeeld koelmeubels en lekbladen. Hierin
is maatwerk voor ons belangrijk, het moet tenslotte wel passen
in je bedrijf. Onze lekbladen zijn van hoge kwaliteit mooi dik
roestvrijstaal. En de vormgeving van de tapzuilen combineert
goed met de rest van ons interieur.”

‘Eén vast aanspreekpunt’
Het contact met Van Duijnen verloopt prettig en professioneel.

“Ik heb één vast aanspreekpunt. En wat ze zeggen, doen ze ook.

Regelmatig komen ze bij ons over de vloer voor het structurele
onderhoud en storingen heb ik nagenoeg niet. Ik raad tapauto-
matisering van Van Duijnen zeker aan bij collega’s. Het grote
voordeel: je hebt volledige controle op je drankuitgifte.”

Bereken uw besparing

~

Tekst: José Lenssinck

Beeld: Bianca Blokland

Wilt u net als Eric en Hans ook meer rendement uit uw drankverkoop halen?
KHN maakt zich sterk voor een beter rendement voor horecaondernemers en

werkt daarom samen met Van Duijnen Horeca Service. Met ruim vijftig jaar
ervaring is dit een betrouwbare partner voor de automatisering van drankuitgifte
in de horeca. Kijk op khn.nl/vanduijnen voor meer informatie of ga naar
www.rekenuitjewinst en bereken direct uw jaarlijkse besparing.
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